
Металлодетектор In-Meat (для мясных насосов) 

Компактный металлодетектор для сосисочных и колбасных 
наполнителей и насосов. Передвижная рама со встроенной рессорой для 
регулировки высоты в пределах от 850мм до 1200мм. Предназначен для 
установки между наполнителем и клипсатором. Включает 
соединительные трубы и кабель со штепсельной вилкой. Прежде, чем 
заказывать оборудование, клиенту необходимо указать имеющийся у 
него тип / модель вакуумного шприца. 
Имеющиеся в наличии модели: Handtmann, Vemag, Rex, Risco, Velati, 
K&G, Frey, Karl Schnell. 
Особый тип INA-MEAT подходит для установки после наполнителей 
Handtmann и Rex с перекручивающим устройством. 
Имеющиеся в наличии панели управления: METAL SHARK®-1 и METAL 
SHARK®-2 

Функции и преимущества 
Встраивание в производственную линию 
Гигиеничный дизайн рамы позволяет легко произвести мойку 
оборудования. Все соединения целиком запаяны со всех сторон. Благодаря встроенной рессоре, один 
человек может легко отрегулировать высоту оборудования. Наличие четырех колес позволяет без 
труда передвигать детектор с места на место. 

Оборудование целиком и полностью готово к работе, оно устанавливается между наполнителем и 
клипсатором и подключается к электросети. Соединительный кабель и трубы изготавливаются с 
учетом технических параметров и особенностей имеющегося у клиента вакуумного шприца. 

Соответствует международным нормам HACCP и IFS 
Упрощенная процедура мойки - гигиеничный дизайн модели IN-MEAT позволяет легко разобрать 
машину на части для ежедневной мойки водой или паровым шлангом. Конструкция является очень 
удобной для сосисочного и колбасного производства, где мойка осуществляется по нескольку раз в 
день. 

Специальное отверстие для тестирования функциональности оборудования позволяет в течение 
нескольких секунд удостовериться, что оборудование находится в исправности, не прерывая при этом 
процесса производства. 

Опционально поставляемая компьютерная программа SHARKNET®-2 позволяет составлять 
автоматическую отчетность на компьютере с ОС Windows в соответствии с требованиями стандартов 
HACCP и IFS. 
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